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1976

S E R A T E
RECCHESI

Tornano le serate gastronomiche più famose d’Ita
lia

LUGLIO 2021 AGOSTO 2021



RECCO: GLI SPETTACOLI E20/21

VENERDI’ 30 LUGLIO

MERCOLEDI’ 18 AGOSTO

www.zuccherotribute.com

Il viaggio attraverso le più belle 
canzoni di Zucchero, 
inizia da qui:

DOMENICA 8 AGOSTO GIOVEDI’ 12 AGOSTO DOMENICA 15 AGOSTO

DOMENICA 1 AGOSTOPRENOTAZIONE
OBBLIGATORIA
E’ necessario prenotarsi

esclusivamente
con le seguenti modalità:

- Telefonando al 
366 7804083

dalle ore 8.00 alle 20.00
- Tramite accesso sul sito
www.comune.recco.ge.it.

- Telefonando a 
ProLoco Recco allo

0185 722440
in orari d’ufficio.

Le prenotazioni si apriranno 
4 giorni prima di ciascun 
evento e termineranno

ad esaurimento dei posti
e comunque entro

e non oltre le ore 12.00 del 
giorno dell’evento stesso.

E  2 0 / 2 1  -  S E R E  D ’ E S T A T E

E  2 0 / 2 1  -  N O T E  D ’ A U T O R E

SABATO 7 AGOSTO
LA CITTA’ DI RECCO

OMAGGIA LUIGI TENCO

Lo ricordano: Graziella Argenti, 
Enrico De Angeli, Sandro Amicone

Moderatore Daniele Bossari

Ginevra Di Marco interpreta Tenco

SABATO 31 LUGLIO



SERATE ESTIVE - IL CALENDARIO

Lunedì 12 luglio
Ristorante

DA Ö VITTORIO

Giovedì 15 luglio
Ristorante

LINO

Lunedì 19 luglio
Manuelina

FOCACCERIA BISTROT

Mercoledì 21 luglio
Ristorante

VITTURIN 1860

Venerdì 23 luglio
Ristorante
ALFREDO

Domenica 25 luglio
Ristorante
ANGELO

Tutti i sabato di luglio
Ristorante

MANUELINA
“Sabato in terrazza”

Lunedì 2 agosto
Manuelina

FOCACCERIA BISTROT

Mercoledì 4 agosto
Ristorante

VITTURIN 1860

Venerdì 6 agosto
Ristorante
ALFREDO

Giovedì 26 agosto
Ristorante

LINO

Domenica 29 agosto
Ristorante
ANGELO

Martedì 31 agosto
Ristorante

DA Ö VITTORIO

Tutti i sabato d’agosto
Ristorante

MANUELINA
“Sabato in terrazza”

RICORDATE   LA   PRENOTAZIONE



Ristorante 
DA Ö VITTORIO

RECCO, via Roma 160
Tel.: 0185 74029
www.daovittorio.it

Lunedì 12 luglio Martedì 31 agosto
Cena Superba

Con la partecipazione straordinaria
del comico MARCO RINALDI dei 

Soggetti Smarriti e dei Bruxabaracche

Aperitivo Brut con St. Jacques gratin
Il Doge ed il Re Sole

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.
Guglielmo Embriaco e le Crociate

Pansoti Porcino d’Oro
su crema di preboggion

Guglielmo Embriaco ed il preboggion

Pulpo a la Gallega
Cristoforo Colombo e la Spagna

Torta Meneghina
con crema allo zabaione

“bye bye Milano”
Il tiranno di Milano e i genovesi

Caffè
Il digestivo della superba

Bianco La Superba Coronata DOC 2020
di Andrea Bruzzone

45 Euro per persona 
tutto compreso

45 Euro per persona 
tutto compreso

A cena con le Donne del Vino

Spumante “IoTeti” Lessini Durello DOC 
Brut (36 mesi sui lieviti) Cantina Tonello

 Frixoe di boraxi
Baccalà, crema di patate dolci, cipolle 
caramellate al caffè e bacon croccante

 
Spumante “IoAura”

Lessini Durello DOC Riserva Pas Dosè 
(60 mesi sui lieviti) - Cantina Tonello

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.
Tartare di salmone, mela verde, sedano 

ed erba cipollina
 

Breganze Vespaiolo DOC 2020 Maculan
Mandilli di sea (lasagnette) al pesto 

Pescato di besugo nostrano in padella
e frutti di mare

 
Torcolato 2018

Maculan Vignaiuoli in Breganze
Pesche in frolla su salsa inglese

al Torcolato

Caffè

Ristorante
LINO

RECCO, via Roma 70
Tel.: 0185 74336

www.dalino.it

Giovedì 15 luglio Giovedì 26 agosto

40 Euro per persona 
tutto compreso

40 Euro per persona 
tutto compreso

Cotto, crudo e marinato

Calice di benvenuto con cuculli

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.

Abisso di mare crudo e marinato
con frutta in osmosi

Ravioli di pescatrice
con maggiorana e pinoli

Spiedino di gamberi viola 
di Santa Margherita 
e calamari freschi

Crumble di pesche e amaretti
con gelato di crema artigianale

Caffè

Vini liguri in abbinamento

Dal Golfo Paradiso alla Val d’Aveto

Calice di benvenuto con cuculli

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.

Acciughe salate di Camogli e
quenelle di prescinseua della Valdaveto 

con finocchi e timo
su crostino di pane ai cereali

Fagottini allo zafferano
con farcitura di ricotta Valdaveto

e verdure di stagione
con calamaretti e vongole

Insalata di fiori di zucca sedano 
e San Ste’ con porcini grigliati

e gamberi a vapore

Mousse allo yogurt colato
e crema di pistacchio 

Caffè

Vini liguri in abbinamento

SERATE
RECCHESI

SERATE
RECCHESI



Ristorante
VITTURIN 1860

RECCO, via dei Giustiniani 48
Tel.: 0185 720225
www.vitturin1860.it

Mercoledì 21 luglio Mercoledì 4 agosto

45 Euro per persona 
tutto compreso

35 Euro per persona 
tutto compreso

A tutto tonno

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.

Tartare di tonno agli agrumi 

Trofiette nere
all’amatriciana di tonno 

Tagliata di tonno,
rosmarino e patata croccante 

Millefoglie al pistacchio di  Bronte
e cioccolato 70% 

Caffè

Vino in abbinamento

La Liguria nel piatto

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P. 

Sopressata di polpo, 
porcini e pomodorini pachino 

Taglierini rosa,
gamberi e agrumi 

Cappon magro 
dello chef 

Bavarese allo sciroppo di rose
e crumble

 
Caffè

Vino in abbinamento

Manuelina
FOCACCERIA BISTROT 

RECCO, via Roma 296
Tel.: 0185 74128

www.manuelinafocacceria.it

Lunedì 19 luglio Lunedì 2 agosto

32 Euro per persona 
tutto compreso

32 Euro per persona 
tutto compreso

Focaccia & 61 Saten

Fantasia di cuculli e paniccia,
stecchi di melanzane fritti nell’ostia,

pane burro e acciughe,
cucchiaio con palamita marinata

e avocado,
crostino con il nostro salmone marinato.

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.

Il nostro gelato di crema
con coulis di frutti di bosco

Caffè e fine pasto

Compreso l’abbinamento a
Berlucchi Franciacorta docg 61 Saten

Acciughe & focaccia

Benvenuto con caramelle all’acciuga

Acciughe in tre versioni:
Acciughe all’ammiraglia

Acciughe impanate e fritte
Pane, burro e acciughe

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.
& acciughe affumicate

Semifreddo alla panera

Caffè e fine pasto

Vino in abbinamento
Vermentino Colli di Luni

SERATE
RECCHESI

SERATE
RECCHESI



Ristorante
ALFREDO
RECCO, via S.G.Battista 33

Tel.: 0185 74653
www.ristorante-alfredo.it

Venerdì 23 luglio Venerdì 6 agosto

35 Euro per persona 
tutto compreso

35 Euro per persona 
tutto compreso

Liguria e dintorni

Focaccia di Recco col formaggio I.G.P. 
con flûte di bollicine

Calamarata con pesce spada
e melanzane al profumo di menta

Spiedo di gamberi e calamari arrostito 
su crema di patate novelle
al basilico genovese D.O.P.

Paciugo a modo mio

La cena è servita con
Vermentino Riviera Ligure di Ponente

Viticoltori Ingauni

“Muscoli – mitili – cozze – peoci”

Trilogia di muscoli:
spiedino di muscoli fritti panati, 

bruschetta con muscoli, 
muscoli gratinati

Taglierini al nero di seppia
col ragù di muscoli

Muscoli alla marinara
spruzzati al Prosecco

Semifreddo al lampone
con cioccolato versato

Caffè

La cena è servita con
Prosecco “il fresco” Villa Sandi

Ristorante
ANGELO

RECCO, via San Rocco 86
Tel.: 0185 76719

www.ristorantedaangelo.it

Domenica 25 luglio Domenica 29 agosto

SERATE
RECCHESI

35 Euro per persona 
tutto compreso

40 Euro per persona 
tutto compreso

Sua maestà Il Porcino

Frittura di porcini nostrani in panure

Trofie di borragine
au tuccu di funghi

Porcini con patate
alla maniera di “Adolfo”

“La Devastante” 
Crostata con crema e amaretti

Caffè

Vino in abbinamento:
“Rosso di Luni”

I love acciughe

Flut di benvenuto con
Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.

Variazione di acciughe

Fusilli di Gragnano
alla moda di Cetara

Cotoletta di acciughe
con composta di arance

Semifreddo variegato all’amarena

Caffè

Vino in abbinamento:
Vermentino Ligure

SERATE
RECCHESI



PATROCINI

SPECIAL GIFT

SERATE GASTRONOMICHE RECCHESI

Dedicate a Gianni Carbone, storico ristoratore recchese, 
perché sia indelebile il suo ricordo

nella storia del patrimonio gastronomico di Recco.

Ai clienti delle “Serate”
in collaborazione con 

ASCOM delegazione di Recco
sconti speciali
nelle attività commerciali

associate CIV Recco On Line

COLLABORAZIONE

Ristorante
MANUELINA

RECCO, via Roma 296 
Tel.: 0185 74128
www.manuelina.it

Tutti i sabato di luglio e agosto

SERATE
RECCHESI

45 Euro per persona
tutto compreso

MANUELINA IN TERRAZZA
L’appuntamento è tra le 20,30 e le 21 

per trascorrere una serata speciale sotto le stelle.

Frizzante Benvenuto

Catalana di crostacei

La Focaccia di Recco col formaggio I.G.P.

La “Paccherata”
Proposta ogni settimana con un sugo diverso

Dolce sfoglia di focaccia
Con la nostra chantilly e fragole

Vino in abbinamento:
Le Ribolle di Tenuta Stella

Photo-contest

#focacciadireccoigp2021
dal 21 giugno al 21 settembre 2021

Partecipa e vinci
Fai una foto o un selfie 
con la focaccia di Recco
e il suo “bollino” IGP, 
postala su Instagram

 #focacciadireccoigp2021
invita i tuoi amici e followers
ad interagire con un like (Y)

per farti vincere!
Ogni mese 10 fotografie

vinceranno
5 menù degustazione

per 2 persone e
5 box focaccia di Recco I.G.P.

Regolamento:
www.focacciadirecco.it

Lo shopping a Recco
vi accoglie con saldi e sconti 

dal 20% al 50%
sino al 16 agosto.



PATROCINI

SERATE GASTRONOMICHE RECCHESI

Dedicate a Gianni Carbone, storico ristoratore recchese, 
perché sia indelebile il suo ricordo

nella storia del patrimonio gastronomico di Recco.

DIMENSIONE RIVIERA PROMOZIONI • Recco

IN COLLABORAZIONE CON COORDINAMENTO



 FOCACCIA RECCO 150x150Istituzionale-120years-ITA.indd   1 28/02/19   08:46


